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Smart Training A&Q CAQ

Ultimi aggiornamenti nella microbiologia alimentare
FOCUS SULLE SALMONELLE PATOGENE

Valutazione del rischio e Strategie integrate per la Sicurezza
Alimentare

01 Ottobre 2025 - 10:00 - 13:30
FAD SINCRONA

La salmonella e considerata uno dei principali batteri patogeni responsabili
di malattie trasmesse da alimenti in tutto il mondo (Priya et al., 2020). La
Sua trasmissione puo avvenire attraverso alimenti e acqua contaminata
oltre che attraverso il contatto con animali e persone infette (Christidis et
al., 2020; Ferrari er al., 2019). Le numerose segnalazioni RASFF (1390 dal
2023 ad o0ggi) sono un chiaro segnale della difficolta, ancora attuale, nella
gestione di questo microrganismo che seppur storico risulta sempre
emergente (visti | meccanismi di resistenza attuati Morasi et. All, 2022). Da
qui la necessita di momenti di networking tra comparto produttivo e
professionisti del settore in cui riesaminare 'approccio alla valutazione del
rischio salmonella alla luce degli ultimi aggiornamenti e delle innovazioni
tecnico-scientifiche.

Programma Faculty
10:00 - Analisi del contesto - Dr. ssa M. Barile A&Q

10:30 - Aggiornamento della situazione epidemiologica di DI €282 [Hies) [2E1e
Salmonella lungo la filiera alimentare - Dr. ssa L. Barco -
|IZS delle Venezie

Dr. Michele Mascaro

11:30 - Applicazione di macchine per la gestione del
rischio microbiologico e chimico - Hot Topics Salmonella

- Dr. M. Mascaro - Tecnologo Alimentare
T s . .
12:30 - Gestione del rischio salmonella: Caso studio A&Q vg’ br. ssa Maria Barile
- Dr. ssa M. Barile, Dr. I. Bernareggi, Dr. ssa V. Bonalumi -
A&Q
13:30 - Take home messages ﬂ Dr. ssa Irene Bernarege
138:830 - Test di apprendimento, Qualita percepita e
IEBBISESAO forMativo a Dr. ssa Vittoria Bonalumi

Regolamento e Iscrizione

E’ possibile iscriversi on line al corso collegandosi al sito www.poloag,.it

Quota di partecipazione : 150,00 euro + IVA

La quota comprende la condivisione di appendici normative in formato digitale.

Per i Medici Veterinari e i Tecnologi Alimentari la quota di partecipazione e di 120 euro + IVA

Le iscrizioni saranno chiuse in data 24 Settembre 2025. Al fine di ricevere validazione
dell’iscrizione al corso €& necessario inviare copia del bonifico della quota a
formazione@poloag.it Eventuali rinunce dovranno essere comunicate entro € non oltre il 17
Settembre 2025. La quota sara rimborsata in casa di annullamento dell’evento. Ad attivazione
evento sara condiviso il link di collegamento via zoom us.

ﬂ@ formazione@poloaq.it ‘ 02/70639224 $ www.poloag.it
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